
Раздел 2 Базовые системные программные 

продукты и пакеты прикладных программ в 

области профессиональной деятельности

Тема 2.3 Компьютерные  презентации

1

Формы компьютерных презентаций. Графические 

объекты, таблицы и диаграммы как элементы 

презентации.

2

2

Работа в программе Power Point над презентациями 

по темам: Новые блюда ресторана, Новое меню 

ресторана. Практическая подготовка

2

3
Общие операции со слайдами. Выбор дизайна, 

анимация, эффекты, звуковое сопровождение
2

4

Практическая подготовка Работа в программе Power 

Point над презентациями по темам: Новые блюда 

ресторана, Новое меню ресторана, Анализ ошибок. 

Анализ проделанной работы. Закрепление  

практических навыков

2

5

Практическая подготовка Анализ ошибок. Анализ 

проделанной работы. Закрепление  практических 

навыков

2

Тема 2.4 Технологии обработки числовой 

информации в профессиональной деятельности

6

Электронные таблицы, базы и банки данных, их 

назначение, использование в информационных 

системах профессионального назначения. Расчетные 

операции, статистические и математические 

функции. 

2

7

Решение задач линейной и разветвляющейся 

структуры в ЭТ. Связь листов таблицы. Построение 

макросов. Дополнительные возможности EXCEL. 

База данных ACCESS. Основные типы данных. 

Объекты, атрибуты и связи. Формирование запроса-

выборки.

2

8

Создание базы данных в ACCESS. Создание 

таблицы, запроса. Создание формы, отчета Анализ 

ошибок. Анализ проделанной работы. Закрепление  

практических навыков. Практическая подготовка

2

9

Создание базы данных в ACCESS. Создание 

таблицы, запроса. Создание формы, отчета Анализ 

ошибок. Анализ проделанной работы. Закрепление  

практических навыков. Практическая подготовка

2

10

Создание базы данных в ACCESS. Создание 

таблицы, запроса. Создание формы, отчета. 

Практическая подготовка

2
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11

Создание базы данных в ACCESS. Создание 

таблицы, запроса. Создание формы, отчета. 

Практическая подготовка

2

Тема 2.5 Пакеты прикладных программ в 

области профессиональной деятельности 

12

Функциональное назначение прикладных программ. 

Способы формирования запросов при обращении к 

базе данных. Ввод, редактирование и хранение 

данных.

2

13

Составление и получение отчетов о деятельности 

ресторана. Работа с калькуляционными карточками, 

меню, себестоимостью. Практическая подготовка

2

14
Работа с калькуляционными карточками, меню, 

себестоимостью. Практическая подготовка 
2

15
Работа с калькуляционными карточками, меню, 

себестоимостью. Практическая подготовка 
2

16
Работа с калькуляционными карточками, меню, 

себестоимостью. Практическая подготовка 
2

17
Работа с калькуляционными карточками, меню, 

себестоимостью. Практическая подготовка 
2

18

Учет движения товаров (приход, расход, внутренние 

перемещения, возвраты, списания). Практическая 

подготовка

2

Раздел 3 Возможности использования 

информационных и телекоммуникационных 

технологий в профессиональной деятельности и 

информационная безопасность

Тема 3.1 Компьютерные сети, сеть Интернет

19

Классификация сетей по масштабам, топологии, 

архитектуре и стандартам. Среда передачи данных. 

Типы компьютерных сетей. Эталонная модель OSI. 

Преимущества работы в локальной сети. Технология 

World Wide Web. Браузеры. Адресация ресурсов, 

навигация. Настройка Internet Explorer.  

Практическая подготовка

2

20

Электронная почта и телеконференции. 

Мультимедиа технологии и электронная коммерция 

в Интернете. Основы языка гипертекстовой 

разметки документов. Форматирование текста и 

размещение графики. Гиперссылки, списки, формы. 

Инструментальные средства создания Web-страниц. 

Основы проектирования Web – страниц. 

Практическая подготовка

2

21
Создание Web-страницы предприятия 

общественного питания. Практическая подготовка
2

22
Создание Web-страницы предприятия 

общественного питания. Практическая подготовка
2

23
Создание Web-страницы предприятия 

общественного питания. Практическая подготовка
2



Тема 3.2 Основы информационной  и 

технической компьютерной безопасности

24

Информационная безопасность. Классификация 

средств защиты. Программно-технический уровень 

защиты.  Практическая подготовка

2

25
Защита жесткого диска. Защита от компьютерных 

вирусов. Практическая подготовка
2

26

Виды компьютерных вирусов. Организация 

безопасной работы с компьютерной техникой. 

Практическая подготовка

2

27

Практическая подготовка. Организация безопасной 

работы с компьютерной техникой. Поиск 

профессиональной информации в сети. Анализ 

ошибок. Анализ проделанной работы. Закрепление  

практических навыков. 

2

28

Практическая подготовка. Организация безопасной 

работы с компьютерной техникой. Поиск 

профессиональной информации в сети. Анализ 

ошибок. Анализ проделанной работы. Закрепление  

практических навыков

2

29

Организация безопасной работы с компьютерной 

техникой. Поиск профессиональной информации в 

сети. Практическая подготовка

2

30

Организация безопасной работы с компьютерной 

техникой. Поиск профессиональной информации в 

сети. Практическая подготовка

2

31

Организация безопасной работы с компьютерной 

техникой. Поиск профессиональной информации в 

сети. Практическая подготовка

2

32

Организация безопасной работы с компьютерной 

техникой. Поиск профессиональной информации в 

сети. Практическая подготовка

2

33

Организация безопасной работы с компьютерной 

техникой. Поиск профессиональной информации в 

сети. Практическая подготовка

2

34

Организация безопасной работы с компьютерной 

техникой. Поиск профессиональной информации в 

сети. Практическая подготовка

2

Консультации 0

Самостоятельная работа 0

Итого часов за 4 семестр 10 58 0 0 0

Всего часов 10 58 0 0 0

Промежуточная аттестация (при наличии 

выделенных часов в соответствии с УП)

Итого

0

68




