
Однодневный проект «Хлебная история: от зёрнышка до булочки» в разновозрастной (5-7) группе «Вишенка».
Цель проекта: Формирование у детей старшего дошкольного возраста целостного представления о процессе появления хлеба на столе — от выращивания зерна до выпечки булочки — и воспитание осознанного, бережного отношения к хлебу и труду людей, связанных с его производством.
Образовательные задачи.
Познакомить детей с последовательностью этапов получения хлеба (рост растения, труд хлеборобов и комбайнеров, работа мельников и пекарей).
Обогатить словарь по теме: зерно, колос, пшеница, рожь, поле, комбайн, мельница, мука, тесто, пекарь, хлебозавод, каравай, буханка и т.д.
Уточнить и закрепить знания о том, почему хлеб называют «всему головой».
Развивающие задачи.
Развивать познавательный интерес, исследовательскую деятельность через наблюдения, опыты с зерном и мукой.
Развивать связную речь, умение строить рассказ-рассуждение с опорой на наглядность (модели, схемы).
Развивать мелкую моторику и творческие способности через лепку, аппликацию, кулинарную деятельность.
Воспитательные задачи.
Воспитывать уважительное и бережное отношение к хлебу.
Формировать ценностное отношение к труду взрослых (хлебороба, комбайнера, пекаря).
Воспитывать чувство гордости и удовлетворения от результата собственного труда (при изготовлении теста).
Участники проекта: дети, педагоги, родители.
Ожидаемые результаты:
· Будут знать весь путь хлеба от зерна до стола и называть основные профессии, связанные с его производством.
· Будут уметь устанавливать причинно-следственные связи с помощью наглядной модели и аргументировать, почему хлеб нужно беречь.
· Обогатят активный словарь словами: колос, комбайн, мельница, мука, тесто, пекарь.
· Проявят бережное и уважительное отношение к хлебу и труду взрослых.
· Получат положительный эмоциональный опыт от исследовательской деятельности и собственного труда.

Критерии оценки: 
· В беседе: ребёнок может самостоятельно или с помощью наводящих вопросов рассказать, из чего и как делают хлеб.
· В игре: в сюжетно-ролевой игре «Магазин», «Пекарня» использует тематические слова и обыгрывает процессы.
· В продуктивной деятельности: рисует, лепит на тему хлеба, отражая в работе полученные знания.
· В повседневном поведении: ребёнок аккуратно относится к хлебу за столом, делает замечания другим, если видят небрежность.
· В речи: использует новые слова в подходящем контексте.

	Время проведения 
	Вид деятельности, содержание проводимого мероприятия.

	Утренний приём
	Оформление приёмной и группы, развешивание плакатов, речевых облачков о хлебе и его производстве.

	
	Использование технологии «загадка дня».

	Перед завтраком
	Отгадывание загадок о хлебе и интригующий момент «Что под салфеткой?», там спрятан колосок (начало хлебной булочки).

	
	Пальчиковая гимнастика: бублик, калач, батон и буханку, пекарь из теста испёк спозаранку.

	
	Словесная игра: «Откуда пришёл хлеб?», после объяснить детям, что весь день будем говорить о хлебе, его значении, о том, как хлеб приходит на стол.

	ООД
	ИЗО лепка «Каравай, каравай, кого хочешь, выбирай!»
Программное содержание: формировать умение создавать объемные образы, передавая характерные формы каравая и кулича. Закреплять и усложнять приемы лепки: Скатывание шара и цилиндра (основные формы). Расплющивание (для создания лепешек-украшений для каравая). Скручивание жгутов (для плетеных элементов каравая). Надрезание стекой для создания фактуры (например, «надрезы» на куличе). Прищипывание и примазывание для присоединения декоративных элементов.
Развивать чувство формы, пропорций, композиции при украшении изделий.
Поощрять творческую инициативу в выборе украшений и создании узоров.
Стимулировать речевую активность в процессе обсуждения замысла и оценки работ. Побуждать составлять краткие описательные рассказы о своем изделии (какой каравай/кулич, как украшен, для какого праздника). Воспитывать уважение к хлебу и культуре своего народа. Формировать умение доводить начатое дело до конца, аккуратность в работе. Поощрять взаимопомощь и желание помочь товарищу

	
	Физическая культура. Игра – эстафета «Собери урожай».

	Экспериментально – исследовательская деятельность.
	Замес теста с дрожжами и без дрожжей. Цель: экспериментальным путём выявить роль дрожжей в процессе приготовления теста и установить причинно-следственные связи между наличием дрожжей и свойствами теста (объемом, структурой, пористостью). Понять, для чего в тесто добавляют дрожжи и как они его изменяют.

	Прогулка 
	п/игры «Мы – хлеборобы», «Мышка – норушка и колоски», «Пекарь и тесто». Труд: почистить кормушки для птиц и насыпать в них зерно, из которого потом получается хлеб. Наблюдение: как птицы клюют зерно.

	Перед сном 
	Просмотр презентации «Как выращивали хлеб раньше и сейчас».

	
	Чтение пословиц о хлебе.

	Пробуждение 
	Пробуждающая гимнастика «Колоски»

	Вторая половина дня
	С/Р игры: «Хлебный магазин», «Пекарня».
Д/И: «Найди по тени», «Что лишнее?».
Лексические игры: «Откуда хлеб пришёл?»





